DIENER

TATTERSAGLL

SUPPEN

Linseneintopf 6,50
mit Wiener o,

Nudelsuppe 6,50
mit Huhn
Fladle Suppe 1,37, 5,90

KALTE SPEISEN

Portion Pfalzer Leberwurst 7,50
mit Brot
Strammer Max 8,20

Roher Schinken mit Spiegelei auf Brot 37,

Wourstsalat 8,90
mit Brot 10,
Hackepeter 10,50

Schweinemett mit Ei, Zwiebeln,
Kapern, Sardelle, Butter und Brot 3, 7,



DIENER

TATTERSAGLL

WARME SPEISEN

Bulette mit Kartoffelsalat 3 4, 10, 8,50

Paar Wiener 5,90
mit Meerrettich, Senf und Brot

Paar Debrecziner 8,80
mit Sauerkraut und Brot

Paar WeiBwiirste 6,50
mit sifBem Senf und Brot

Niirnberger Rostbratwiirstchen 8,80
mit Sauerkraut und Brot

Kartoffelpuffer 9,50
mit Apfelmus 1,3
Kartoffelpuffer 13,50

mit Raucherlachs und Sahnemeerrettich 1,3 4,7,

Kase- oder Schinkenspétzle 10,90
mit Salat 1,3,7,10,
Eier in SenfsoB3e 9.50

mit Kartoffelpiiree 1,37 10,

Spiegeleier 10,20
mit Bratkartoffeln und griinem Salat 3,10,
Bayerischer Leberkase 11,90

mit Spiegelei und Bratkartoffeln 3,



DIENER

TATTERSAGLL

WARME SPEISEN

Rahmspinat
mit Spiegeleiern und Kartoffeln

Bauernsiilze
mit Bratkartoffeln und feiner Remoulade,, ; o, 10,

Blut- und Leberwurst
mit Sauerkraut und Kartoffeln

Kdnigsberger Klopse
mit KapernsoB3e, Kartoffeln
und Rote Beete 1,3,4,7,10,

Wiener Schnitzel (vom Kalb)

mit Kartoffelsalat
mit Bratkartoffeln 5 ; 1o

FISCH

Brathering
mit Bratkartoffeln

Matjesfilet Hausfrauenart
mit Kartoffeln und Butter , ;,

9,50

11,90

12,80

12,80

18,70
19,50

11,20

12,50



DIENER

TATTERSAGLL

SALATE

Kopfsalat
mit geréstetem Speck und Croutons 1,10,

GrofBBer gemischter Salat
mit hartem Ei und Kdse ;74

Kleiner gemischter Salat '
Portion Rote Beete
Portion Giirkchen 5,

Portion Kartoffelsalat o

KASE

Handkas mit Musik
in Essig und Ol eingelegter Harzer
mit Zwiebeln, Butter und Brot 5,7,

Gemischter Kaseteller
mit Butter und Brot -,

SUSSES

Apfelstrudel
mit VanillesoBe oder Vanilleeis  ; ;,

Schokoladenpudding mit Mandeln hausgemacht
mit VanillesoB3e 3,7,

8,50

10,90

4,80

4,80

4,50

4,80

8,50

11,90

6,90

6,50



DIENER

TATTERSAGLL

Allergenkennzeichnung

1. Glutenhaltiges Getreide
2. Krebstiere
3. Eier
4. Fische
5. Erdnusse
6. Sojabohnen
7. Milch (incl. Lactose)
8. Schalenfriichte (Nisse)
9. Sellerie
10. Senf
11. Sesamsamen
12. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I
13. Lupinen
14. Weichtiere

sowie jeweils daraus gewonnene Erzeugnisse.

5 enthilt Farbstoff
6 enthélt Sacharin
12 enthalt Chinin

13 enthilt Coffein

Preise enthalten 19% MwSt



